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UNA NUOVA GENERAZIONE DI MARMELLATE

La genesi della nascita di questo prodotto deriva dall'obiettivo di proporre una marmellata
equilibrata dal punto di vista di carboidrati e proteine. Marmellate e confetture proposte dal
mercato sono composte quasi totalmente da carboidrati e da una presenza trascurabile di proteine,
grassi e fibre. Da questa analisi nasce |'esigenza di creare una marmellata che integri ai carboidrati
una giusta quantita di proteine. Abbiamo raggiunto questo obiettivo abbassando la presenza di
carboidrati (40-60% la media dei prodotti in commercio) al 30% circa, e intregrando con il 10% di
proteine del collagene.

Se dovessimo paragonare il corpo umano ad un'autovettura, potremmo immaginare le proteine
come i pezzi di ricambio o le parti usurate dell'auto mentre i carboidrati come una sorta di benzina.

Abbiamo scelto le proteine del collagene perché sono importanti per la salute delle articolazioni e
della pelle, contribuiscono a ridurre le infiammazioni, favoriscono la rigenerazione del tessuto
connettivo, pud prevenire la perdita ossea, pud aiutare a combattere |'osteoporosi, viene utilizzato
per alleviare i sintomi dell’osteoartite e in caso di artrite.

Perché utilizziamo il collagene idrolizzato bovino?

Perché & generalmente privo di allergeni comuni come il pesce ed i crostacei e perché & pit
sostenibile rispetto ad altre fonti in quanto utilizzano sottoprodotti dell’industria della carne che
altrimenti andrebbero sprecati

A NEW GENERATION OF MARMALADES

The genesis of the birth of this product derives from the objective of offering a balanced jam in terms
of carbohydrates and proteins. Jams and marmalades offered on the market are composed almost
entirely of carbohydrates and a negligible presence of proteins, fats and fibre. From this analysis
arose the need to create a jam that integrates the right amount of proteins into the carbohydrates.
We achieved this objective by lowering the presence of carbohydrates (40-60% the average of
products on the market) to around 30%, and supplementing with 10% collagen proteins.

If we were to compare the human body to a car, we could imagine proteins as spare parts or worn
parts of the car while carbohydrates as a sort of petrol.

We chose collagen proteins because they are important for joint and skin health, help reduce
inflammation, promote the regeneration of connective tissue, can prevent bone loss, can help fight
osteoporosis, are used to relieve symptoms of osteoartitis and in case of arthritis.

Why do we use hydrolyzed bovine collagen?

W Because it is generally free of common allergens such as fish and shelifish and because it is
}/ more sustainable than other sources as it uses by-products from the meat industry that
would otherwise go
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In linea con gusto - In line'W

Preparazione a base di
“Arancia Rossa di Sicilia I.G.P.”
Preparation based on

“Blood Orange Sicilian Red 1.G.P.”

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

“Arancia Rossa di Sicilia .G.P” con scorze 50%,

polioli: isomalto, gelificante: pectina di frutta, acidificante:
acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

'Sicilian Red Orange 1.G.P" with peels 50%,
polyols: isomalt, gelling agent: fruit pectin, acidifier:
citric acid, preservative: potassium sorbate.

ARANCIA ROSA VALORI NUTRIZIONALI MEDI
DISICILIA LG gt AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 544 kJ / 130 kcal

Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 57g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 3,5g

di cui Polioli / of which Polyols: 1,1g

Proteine / Protein: Og

Fibre / Fiber: 0,79

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar
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Preparazione a base di
Mandarini di Sicilia
Preparation based on
Sicilian Tangerines

INGREDIENTI
Frutta utilizzata: 50g per 100g
Mandarini con scorza 50%, polioli: isomalto,

gelificante: pectina di frutta, acidificante: acido

citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

Tangerines with peel 50%, polyols: isomailt,
gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric
acid, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 544 kJ / 130 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 58g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 3,49
di cui Polioli / of which Polyols: 1,1g
Proteine / Protein: Og

Fibre / Fiber: 0,6g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g- 6 x240g

Vasetto in vetro / Glass jar

7139 1181
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In linea con gusto - In line'W

Preparazione a base di
Limoni di Sicilia
Preparation based on
Lemons of Sicily

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

Limoni con scorze 50%, polioli: isomalto,
gelificante: pectina di frutta, acidificante: acido
citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

Lemons with peels 50%, polyols: isomalt,
gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric
acid, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 544 kJ / 130 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 58g
di cui Zuccheri / of which Sugars: 1g
di cui Polioli / of which Polyols: 1,2g
Proteine / Protein: Og

Fibre / Fiber: 0,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

?990H




Preparazione a base di

Albicocche

Preparation based on
Apricots

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Albicocche 75%, polioli: isomalto, gelificante:

pectina di frutta, acidificante: acido citrico, conservante:
sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 75g per 100g

Apricots 75%, polyols: isomalt,

gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric acid,
preservative: potassium sorbate, natural flavor.

ZERO|

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

AVERAGE NUTRITIONAL VALUES il ALBICOCCHEg M
(per 100g of product) '
Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal : :

Crassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi - B csang

of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 52g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 6,3g
di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g
Proteine / Protein: Og

Fibre / Fiber: 1,4g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 2409

Vasetto in vetro / Glass jar
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In linea con gusto - In line

Preparazione a base di
Pesche

Preparation based on
Peaches

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Pesche 75%, polioli: isomalto, gelificante:

pectina di frutta, acidificante: acido citrico, conservante:
sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 75g per 100g

Peaches 75%, polyols: isomalt, gelling

agent: fruit pectin, acidifier: citric acid, preservative:
potassium sorbate, natural flavor.

E‘RH

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
PESCHE [ AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
5 (per 100g of product)
Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 51g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 6,99

di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g

Proteine / Protein: 0,9g

Fibre / Fiber: 1,4g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

118270 “
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Preparazione a base di
Fragole

Preparation based on
Strawberries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Fragole 75%, polioli: isomalto, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico, estratto di carota nera,
conservante: sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 75g per 100g

Strawberries 75%, polyols: isomalt, gelling agent:
fruit pectin, acidifier: citric acid, black carrot extract,
preservative: potassium sorbate, natural flavor.

7ERC |

FRAGOLE

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
Crassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 50g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 4,99
di cui Polioli / of which Polyols: 0,99
Proteine / Protein: Og

Fibre / Fiber: 1,5g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”0171
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In linea con gusto - In line

Preparazione a base di
Ciliegie

Preparation based on
Cherries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Ciliegie 75%, polioli: isomalio, gelificante: pectina di
frutta, acidificante: acido citrico, estratto di carota nera,
conservante: sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 75g per 100g

Cherries 75%, polyols: isomalt, gelling agent:

fruit pectin, acidifier: citric acid, black carrot extract,
preservative: potassium sorbate, natural flavor.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 53g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 10g
di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g
Proteine / Protein: 0,8g

Fibre / Fiber: 0,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

118294 H
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Preparazione a base di
Frutti di bosco con edulcoranti.
Preparation based on

Berries with sweeteners.

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Frutti di bosco in porzione variabile 75% (fragole, lamponi,

ribes, mirtilli, more), polioli: isomalto, gelificante: pectina di
frutta, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g

Berries in variable portion 75% (strawberries, raspberries,
currants, blueberries, blackberries), polyols: isomalt, gelling
agent: fruit pectin, acidifier: citric acid, preservative: potassium
sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product) N
Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal . ;
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi - e
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 52g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 5,4g

di cui Polioli / of which Polyols: 1g

Proteine / Protein: 0,99

Fibre / Fiber: 2,3g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

FRUTTI DI
BOSCO
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In linea con gusto - In line'W

Preparazione a base di
Fichi bianchi
Preparation based on

White Figs

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Fichi 75%, polioli: isomailto, gelificante:
pectina di frutta, acidificante: acido citrico,
conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g

Figs 75%, polyols: isomalt,

gelling agent: fruit pectin, acidifier:

citric acid, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 58g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 9,4g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 1,3g

Fibre / Fiber: 1,5g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

139 H 118744 H
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In linea con gusto - In line' Wi

Preparazione a base di
“Arancia Rossa di Sicilia I.G.P.”

Preparation based on

“Sicilian Red Orange I.G.P.”

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

“Arance Rosse di Sicilia .G.P” con scorze 50%, polioli: isomalto,
collagene idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,

acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

'Sicilian Red Oranges I.G.R" with peels 50%, polyols: isomal,
hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin,

acidifier: citric acid, preservative: potassium sorbate.

7FR()

\P«\\{ l.r\ R(N\\
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 544,2 kJ / 130 keal
- - Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
. e ' of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 59g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 3,69

di cui Polioli / of which Polyols: 1,1g
Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 0,7g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

171 18669
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Preparazione a base di
Mandarini di Sicilia
Preparation based on
Sicilian Tangerines

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

Mandarini con scorze 50%, polioli: isomalto, collagene
idrolizzato, gelificante: pectina di frutta, acidificante:
acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

Mandarins with peels 50%, polyols: isomall,

hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin,

acidifier: citric acid, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI ‘W‘g?{‘l{{ll:' DI

AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product)

Energia / Energy: 544,2 kJ / 130 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og L]
Carboidrati / Carbohydrates: 60g -
di cui Zuccheri / of which Sugars: 3,59

di cui Polioli / of which Polyols: 1,2g

Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 0,6g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240

Vaosetto in vetro /g Glass jar

PROTEINI
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In linea con gusto - In line'W

Preparazione a base di
Limoni di Sicilia
Preparation based on
Sicilian Lemons

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

Limoni con scorze 50%, polioli: isomalto,

collagene idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

Lemon with peels 50%, polyols: isomallf,

hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin,

~ - ) acidifier: citric acid, preservative: potassium sorbate.
“}‘}S?ll\m VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product)

Energia / Energy: 544,2 kJ / 130 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 59g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 1g

di cui Polioli / of which Polyols: 1,2g

Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 0,9g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

I|\(1||[\I ‘(
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Preparazione a base di
Albicocche

Preparation based on
Apricots

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Albicocche 75%, polioli: isomalto, collagene

idrolizzato bovino, gelificante: pectina di frutta, acidificante:
acido citrico, conservante: sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 75g per 100g

Apricots 75%, polyols: isomalt, bovine

hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier:
aitric acid, preservative: potassium sorbate, natural flavors.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI & ALBICOCCHE
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES ‘
(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 52g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 6,4g

di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g

Proteine / Profein: 5g

Fibre / Fiber: 1,4g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”017
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In linea con gusto - In line'W

Preparazione a base di
Pesche

Preparation based on
Peaches

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Pesche 75%, polioli: isomalto, collagene

drolizzato bovino, gelificante: pectina di frutta,

acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g

Peaches 75%, polyols: isomalt, hydrolyzed
collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric
acid, preservative: potassium sorbate.

ERC

||U'||[\|

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
e ESICIL Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
" T of which Saturated Fatty Acids: Og
- Carboidrati / Carbohydrates: 55g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 7,4g

di cui Polioli / of which Polyols: 1g

Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 1,5g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

18607“
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Preparazione a base di
Fragole

Preparation based on
Strawberries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Fragole 75%, polioli: isomalto, collagene

idrolizzato, gelificante: pectina di frutta, acidificante:

acido citrico, conservante: sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 75g per 100g
Strawberries 75%, polyols: isomalt, hydrolyzed
collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric

acid, preservative: potassium sorbate, natural flavors. : :
VALORI NUTRIZIONALI MEDI i rRacoLE
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES k

PROTEINE 08

(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 50g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 5g

di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g

Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 1,5g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vosetto in vetro / Glass jar

8“017139

K
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In linea con gusto - In line'W&

Preparazione a base di
Ciliegie

Preparation based on
Cherries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Ciliegie 60%, polioli: isomalto, collagene idrolizzato
bovino, gelificante: pectina di frutta, acidificante: acido
citrico, conservante: sorbato di potassio, aroma naturale.

Fruit used: 60g per 100g

Cherries 60%, polyols: isomalt, bovine hydrolyzed
collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric
acid, preservative: potassium sorbate, natural flavor.

ZERO'

PROTEINI

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
| of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 54g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 10g

di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g
Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 0,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

118607”
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Preparazione a base di
Frutti di Bosco
Preparation based on
Berries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Frutti di bosco in porzione variabile 75% (fragole, mirilli, lamponi,
ribes, more), polioli: isomalto, collagene idrolizzato, gelificante: pectina
di frutta, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g

Berries in variable portion 75% (strawberries, blueberries, ,

raspberries,currants, blackberries), polyols: isomailt,

hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier:

aitric acid, preservative: potassium sorbate. . '
 ZERC

" FRUTTI DI
BOSCO

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og 5
Carboidrati / Carbohydrates: 50g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 5,29

di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g

Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 2,29

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 2409

Vasetto in vetro / Glass jar

8“01? 1"

139
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In linea con gusto - In lineW

Preparazione a base di
Fichi bianchi
Preparation based on
White Figs

INGREDIENTI
Frutta utilizzata: 75g per 100g
Fichi 75%, polioli: isomalto, collagene

idrolizzato, gelificante: pectina di frutta, acidificante:

acido citrico, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g

Figs 75%, polyols: isomalt, hydrolyzed
collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier:
cifric acid, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 502,4 kJ / 120 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 50g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 8,2g
di cui Polioli / of which Polyols: 0,9g
Proteine / Protein: 5g

Fibre / Fiber: 1,3g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8“017 118645“
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Una nuova generazione di marmellate
con piu frutta, pochi zuccheri, piu proteine.
Salute Perfetta

A news generation of marmalades
with more fruit, few sugars, more proteins

Perfect Health



Salute F

Preparazione a base di “Arancia Rossa
di Sicilia .G.P.” con proteine
Preparation based on “Blood Orange
of Sicily I.G.P.” with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

“Arancia Rossa di Sicilia .G.R” con scorze 60%,
zucchero, collagene idrolizzato, acidificante:
acido citrico, gelificante: pectina di frutta.

Fruit used: 60g per 100g

“Sicilian Blood Orange 1.G.P” with 60% peel,
sugar; collagen hydrolysate, acidifier:

citric acid, gelling agent: fruit pectin.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

Ao Romalel Siciv LG J AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
e ~ (per 100g of product)
e AGé'@flE:iL'l A . Energia / Energy: 734 kJ / 173 kcal

Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
- of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 26,3g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,7g
Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

116429 “
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Preparazione a base di
Mandarini di Sicilia con proteine
Preparation based on

Sicilian mandarins with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Mandarini con scorze 60%, zucchero,
collagene idrolizzato, gelificante:

pectina di frutta, acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g
Mandarins with peel 60%, sugar,
hydrolyzed collagen, gelling agent:
fruit pectin, acidifier: citric acid.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product)

e Borii Energia / Energy: 695 kJ / 164 kcal
- A Crassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
* of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 26,3g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,7g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

116504 “
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Preparazione a base di
Limoni di Sicilia con proteine
Preparation based on
Sicilian lemons with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Limone con scorze 60%, zucchero, collagene
idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g g
Lemon with 60% peel, sugar; collagen 2 3

hydrolysate, gelling agent: fruit pectin, . +PROTE I
acidifier: citric acid. 605 EBUTT ﬁ “
I ,( y
VALORI NUTRIZIONALI MEDI & POCH) 24, 3
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES limoni di Sicilia
(per 100g of product) |
Energia / Energy: 677 kJ / 159 keal e Eolidm

Grassi / Fats: ~ Og / di cui Acidi Grassi Saturi - —
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 24,3g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,6g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING
240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”017139
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Preparazione a base di
Albicocche con proteine
Preparation based on
Apricots with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g
Albicocche 60%, zucchero, collagene
idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g

Apricots 60%, sugar; collagen
hydrolysate, gelling agent: fruit pectin,
acidifier: citric acid.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 706 kJ / 166 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 29,8g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”017139 H 116443“
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Preparazione a base di
Pesche con proteine
Preparation based on
Peaches with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Pesche 60%, zucchero, collagene
idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g

Peaches 60%, sugar, collagen
hydrolysate, gelling agent: fruit pectin,
acidifier: citric acid.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 702 kJ / 165 keal
Grassi / Fats: 0,1g / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 25g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,7g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING
240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8“01?1 116689“
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Preparazione a base di
Fragole con proteine
Preparation based on
Strawberries with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Fragole 60%, zucchero, collagene idrolizzato,
gelificante: pectina di frutta,

acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g
Strawberries 60%, sugar, hydrolyzed
collagen, gelling agent: fruit pectin,
acidifier: citric acid.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 759 kJ / 179 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 27g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,7g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”017139 “ 116405“
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Preparazione a base di
Ciliegie con proteine

Preparation based on
Cherries with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Ciliegie 60%, zucchero, collogene
idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g

Cherries 60%, sugar, hydrolyzed collagen,
gelling agent: fruit pectin,

acidifier: citric acid.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 754 kJ / 178 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 30g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 28,2g
Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”0171 9 1‘I6740h
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Preparazione a base di
Frutti di Bosco con proteine
Preparation based on
Berries with proteins

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 60g per 100g

Mix di frutti di bosco 60% (fragole, mirtilli, more, ribes
rosso, lamponi), zucchero, collagene idrolizzato,
gelificante: pectina di frutta, acidificante: acido citrico.

Fruit used: 60g per 100g

Mix of berries 60% (strawberries, blueberries, blackberries,
currants red, raspberries), sugar, hydrolyzed collagen,
gelling agent: fruit pectin, acidifier: citric acid.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

e (per 100g of product)
he . Energia / Energy: 704 kJ / 166 kcal
i AGRISICILIA Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -

of which Saturated Fatty Acids: Og

* Carboidrati / Carbohydrates: 30g
di cui Zuccheri / of which Sugars: 25,8g

Proteine / Protein: 10g

Fibre / Fiber: 0,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

®
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Marmellate
senza zuccheri aggiunti, alta fonte di proteine

Born to Run

Marmalades

high protein content with no added sugar
Born to Run
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Preparazione a base
di “Arancia Rossa di Sicilia I.G.P.”

Preparation based
on “Arancia Rossa di Sicilia . G.P.”

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

“Arancia Rossa di Sicilia .G.P” con scorze 50%, polioli:
isomalto, collagene idrolizzato, gelificante: pectina di frutta,
conservante: sorbato di potassio, estratto di carota nera.

Fruit used: 60g per 100g

'Sicilian Red Orange I.G.P" with peels 60%,
polyols: isomalt, bovine hydrolyzed collagen,
gelling agent: fruit pectin, preservative: potassium
sorbate, black carrot extract.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 876 kJ / 296 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 58g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 3,59
di cui Polioli / of which Polyols: 1,1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 0,7g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 2409

Vosetto in vetro / Glass jar




Preparazione a base
di Mandarini di Sicilia

Preparation based
on Sicilian Tangerines

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

Mandarini con scorze 50%, polioli: isomalto,
collagene idrolizzato bovino, gelificante: pectina
di frutta, conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

Tangerines with peels 50%, polyols: isomalt,
hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit
pectin, preservative: potassium sorbate.

= 2
H’ '
+PROTEIN,

SENZ,

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 903 kJ / 296 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 59g
di cui Zuccheri / of which Sugars: 7g
di cui Polioli / of which Polyols: 1,1g
Proteine / Protein: 12,5g

Fibre / Fiber: 0,7g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

3%
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Born to Run

Preparazione a base
di Limoni di Sicilia
Preparation based
on Lemons of Sicily

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 50g per 100g

Limoni con scorza 50%, polioli: isomalto,
collagene idrolizzato bovino, gelificante:

pectina di frutta, conservante:sorbato di potassio.

Fruit used: 50g per 100g

Lemons with peel 50%, polyols: isomailt,
hydrolyzed bovine collagen, gelling agent: fruit
pectin, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 886 kJ / 304 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 59g
di cui Zuccheri / of which Sugars: 1g
di cui Polioli / of which Polyols: 1,2g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 0,9g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

XK
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Preparazione a base
di Albicocche

Preparation based
on Apricots

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Albicocche 75%, polioli: isomalto,

collagene idrolizzato bovino, gelificante: pectina
di frutta, acidificante: acido citrico, conservante:
sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g
Apricots 75%, polyols: isomalt, hydrolyzed
bovine collagen, gelling agent: fruit pectin,

acidifier: citric acid, preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 912 kJ / 293 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 54g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 5,4g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 1,2g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8“017139 H 117891 H
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Preparazione a base
di Pesche

Preparation based
on Peaches

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Pesche 75%, polioli: isomalto, collagene
idrolizzato bovino, gelificante: pectina
di frutta, acidificante: acido citrico,
conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g

Peaches 75%, polyols: isomait,

hydrolyzed bovine collagen, gelling agent:
fruit pectin, acidifier: citric acid,
preservative: potassium sorbate.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 931 kJ / 297 keal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 55¢g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 6,1g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 1,2g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

8”017139 H 118133 H



Preparazione a base
di Fragole
Preparation based
on Strawberries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Fragole 75%, polioli: isomalto, collagene idrolizzato
bovino, gelificante: pectina di frutta, acidificante:
acido citrico, conservante: sorbato di potassio,
estratto di carota nera.

Fruit used: 75g per 100g

Strawberries 75%, polyols: isomalt, bovine
hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin,
preservative: potassium sorbate and

black carrot extract.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 951 kJ / 301 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 55¢g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 4,4g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 1,3g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar
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Born to Run

Preparazione a base
di Ciliegie
Preparation based
on Cherries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Ciliegie 75%, polioli: isomalto, collagene
idrolizzato bovino, gelificante: pectina di frutta,
acidificante: acido citrico, conservante:
sorbato di potassio e estratto di carota nera.

Fruit used: 75g per 100g

Cherries 75%, polyols: isomalt, bovine
hydrolyzed collagen, gelling agent:

fruit pectin, acidifier: citric acid, preservative:
potassium sorbate and black carrot extract.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 945 kJ / 300 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 56g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 7,2g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 1g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar
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Preparazione a base
di Frutti di bosco
Preparation based
on Berries

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Frutti di bosco in porzione variabile 75% (fragole, lamponi, ribes,
mirtilli, more), polioli: isomatto, collagene idrolizzato bovino,
gelificante: pectina di frutta, acidificante: acido citrico,
conservante: sorbato di pofassio.

Fruit used: 75g per 100g
Berries in variable portion 75% (strawberries, raspberries,
currants,blueberries, blackberries), polyols: isomailt, bovine
hydrolyzed collagen, gelling agent: fruit pectin, acidifier:
cifric acid, preservative: potassium sorbate. +

.';EH;_’P R OT Eﬁ.ﬁﬂ(n'
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES

(per 100g of product) ¥
Energia / Energy: 928 kJ / 294 keal . Rt b
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -

of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 54g

di cui Zuccheri / of which Sugars: 4,5g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 1,8g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

L
87017139 " 117938
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Preparazione a base
di Fichi Bianchi
Preparation based
on White Figs

INGREDIENTI

Frutta utilizzata: 75g per 100g

Fichi 75%, polioli: isomalio, collagene idrolizzato
bovino, gelificante: pectina di frutta,
conservante: sorbato di potassio.

Fruit used: 75g per 100g
— Figs 75%, polyols: isomalt, bovine hydrolyzed

> : — . collagen, gelling agent: fruit pectin,
T . preservative: potassium sorbate

JPROTEIN
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI
AVERAGE NUTRITIONAL VALUES
(per 100g of product)

Energia / Energy: 982 kJ / 310 kcal
Grassi / Fats: Og / di cui Acidi Grassi Saturi -
of which Saturated Fatty Acids: Og
Carboidrati / Carbohydrates: 58g
di cui Zuccheri / of which Sugars: 9g
di cui Polioli / of which Polyols: 1g
Proteine / Protein: 12,59

Fibre / Fiber: 1,6g

Sale / Salt: Og

CONFEZIONE
PACKING

240 g - 6 x 240g

Vasetto in vetro / Glass jar

‘01 1 768H

7139

AGRISICILIA

ACTOR

8 8



INFO SU SPEDIZIONI PRODOTTI
INFO ON PRODUCT SHIPMENTS

Marmellate e Confetture vasi da 360g /
Marmelades and Jams 360g jars

Dimensione prodotti / Product dimensions

Pallet (100x120)

Dimensioni (h) cm / dimension 11 em N. cartoni per strato / N. boxes for Layers: 45
Dimensioni (base/diametro) cm / dimension 6,5 cm N. strati / N. Layers: 8
N. cartoni per pallet / Boxes for Pallet : 360
\(/Zcr.ione / Crc:rfon —/ljoxf b 2 N. Vasi per pallet / N. Jar for Pallet: 2160
c.,S' per. carions 74ar ?r ox: Not H. Pallet 120 em, Peso Pallet 970 kg circa /
Dimensione (h) cm / Dimension: 125cm ' | H. Pallet 120 cm, Pallet Weight 970 kg approx.
Dimensione (base) cm / Dimension: | 21,5x15,5 cm
Peso lordo Kg / Gross Weight: 3,350 kg Creme spalmabili da 200g / Creamy spreads 200g
] ] o Dimensione prodotti / Product dimensions
Pallettizzazione / Palletization Dimensione prodotti / Product dimensions
Europallet (80x120) Dimensioni (h) cm / dimension
; T - ———— 83awm
N. cartoni per strato / N. boxes for Layers: 26 Dimensioni (base/diametro) cm / dimension
; 7,32 cm
N. strati / N. Layers: 8
- Cartone / Carton - Box
N. cartoni per pallet / Boxes for Pallet : 208 :
: Vasi per carfone / Jar for box:
N. Vasi per pallet / N. Jar for Pallet: 1248 ; . : : 6
- Dimensione (h) cm / Dimension:
Nofe H. Pallet 115 cm, Peso Pallet 750 kg circa / Di . b /Di - 9 cm
H. Pallet 115 cm, Pallet Weight 750 kg approx. imensione (base) cm / Dimension: 14 x 22 cm
Peso lordo Kg / Gross Weight:
Pallet (100x120) | 2500kg |
N. cartoni per strato / N. boxes for Layers: 34 Pallet (100x120)
N. strati / N. Layers: 8 N. cartoni per strato / N. boxes for Layers: 34
N. carfoni per pallet / Boxes for Pallet : 272 N. strati / N. Layers: 12
N. Vasi per pallet / N. Jar for Pallet: 1632 N. cartoni per pallet / Boxes for Pallet : 408
Nofe H. Pallet 115 cm, Peso Pallet 940 kg circa / N. Vasi per pallet / N. Jar for Pallet: 2448

H. Pallet 115 cm, Pallet Weight 940 kg approx.

Note

H. Pallet 115 c¢m, Peso Pallet 750 kg circa /
H. Pallet 115 cm, Pallet Weight 750 kg approx.

Marmellate e Confetture vasi da 240g /
Marmelades and Jams 240g jars

Dimensione prodotti / Product dimensions

Pallettizzazione / Palletization

Europallet (80x120)

Dimension? (h) cm /_ G - - 1Tem N. cartoni per strato / N. boxes for Layers: 26

Dimensioni (base/diametro) cm / dimension 6 cm N. sirafi / N. Layers: 12

Cartone / Carfon - Box N. cartoni per pallet / Boxes for Pallet : 312

Vasi per cartone / Jar for box: 6 N. Vasi per pallet / N. Jar for Pallet: 1872

Dimensione (h) cm / Dimension: 12,2 cm Nofe H. Pallet 130 cm, Peso Pallgf 720 kg circa /

Dimensione (base) cm / Dimension: | 19,2x12,5 cm H. Pallet 130 cm, Pollet Weight 720 kg approx.

Peso lordo Kg / Gross Weight: 2,380 kg

Pallettizzazione / Palletization

Europallet (80x120)

N. cartoni per strato / N. boxes for Layers: 38

N. strati / N. Layers: 8

N. cartoni per pallet / Boxes for Pallet : 304 e

N. Vasi per pallet / N. Jar for Pallet: 1824 e
H. Pallet 120 cm, Peso Pallet 760 kg circa / AG RIS|C| LIA

Note

H. Pallet 120 cm, Pallet Weight 760 kg approx.




La nostra Azienda

Ogni giorno pensiamo alla possibilita di dare qualcosa

in piU ai nostri clienti ma senza stravolgere la natura di un
prodotto semplice come la marmellata e le confetture che
realizziamo con frutta fresca selezionata acquistata in larghissima
parte in Sicilia aftraverso una filiera CONTROLLATA e CERTIFICATA. Il Dott.
Mammana, durante una intervista di qualche anno fa, disse questa frase:
“Trasformare gli agrumi siciliani per me non & solo un lavoro: & una sfida
meravigliosa e un atto d’amore per la mia terral” Queste parole, hanno permeato
da sempre la nostra famiglia e rappresentano la vera MISSION di questa realta
imprenditoriale. Lavoriamo con passione, grande professionalitd e amore per la
nostra terra.

Le nostre marmellate..

Vengono realizzati manualmente con un altissimo contenuto di frutta fresca 45% per
gli agrumi e fino al 90% per la frutta, senza aggiunta di coloranti e conservanti. |l
processo di lavorazione manuale garantisce al degustatore finale una esperienza
unica per profumi e sapori. Siamo orgogliosi di poter affermare che i nostri prodotti
pib venduti sono quelli legati al territorio, certificati I.G.P e D.O.P

Our company

Every day considering the possibility of giving something more to our customers
but without distorting the nature of a simple product like the jam and preserves
that we make with selected fresh fruit developed largely in Sicily through a
CONTROLLED and CERTIFIED supply chain. Dr. Mammana, during an interview
a few years ago, said this phrase: "Processing Sicilian citrus fruits for me is not just
a job: it is a wonderful challenge and an act of love for my land!" These words
have always permeated our family and represent the true MISSION of this
entrepreneurial reality. We work with passion, great professionalism and love for
our land.

Our jams..

They are made manually with a very high fresh fruit
content, 45% for citrus fruits and up to 90% for
fruit, without the addition of colorings and
preservatives. The manual manufacturing process
guarantees the final taster a unique experience in
terms of aromas and flavors. We are proud to be

able to say that our best-selling products

are those linked to the territo certified BELTASSO o
I.G.P and D.O.P AGRISICILIA
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La marmellata di Agrumi ¢ solo Agrisicilia
The citrus Marmalade is only Agrisicilia
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